O Verdadeiro Sabor de Minas:
Conheca o Queijo Tropical 1irte Mineira

Tradicao familiar,

qualidade inigualavel

€ O rigor que VOCe exige.

Laender Laticinios Fazenda Brejao Teofilo Otoni - MG



Nossa Esséncia: Arte em Forma de Queijo

Diretamente da Fazenda Brejao, na zona rural
de Tedfilo Otoni, a Laender Laticinios, orgulhosa-
mente apresenta a linha 'Arte Mineira'.

Mais que um laticinio, somos guardides de uma
tradicdo que une o amor pelo campo a tecnologia
de producao alimentar. Cada peca de Queijo

Tropical que produzimos carrega a histéria e o

sabor auténtico de nossa terra.



Padrao de Ouro: Do Leite a Sua Mesa

A qualidade do nosso Queijo Tropical comeca na
selecdo rigorosa da matéria-prima.

Nosso processo produtivo € monitorado em cada

etapa para garantir a maxima seguranca
alimentar, sem perder o toque artesanal que
confere sabor Unico ao queijo."

| Matéria-prima selecionada
« Higiene rigorosa em todas as etapas

J Inspecdo S.I.LM. 003
(Secretaria Municipal de Agropecuadria)




Maturacao Perfeita, Sabor Inconfundivel

O Queijo Tropical Arte Mineira é um queijo de massa macia, textura uniforme e sabor equilibrado.

Apds a producdo, as pecas passam por um processo controlado de salga e maturacdo, onde

desenvolvem seu aroma caracteristico e a cor amarelado que o torna irresistivel.




£y

LAENDER LATICINIOS - TEGFILO OTONI - MG

Produto: Queijo Tropical Arte Mineira
Registro: Inspecao S.I.M. 003 (Selo de Teo6filo Otoni - MG)

Ingredientes: Leite, sal, cloreto de calcio, coalho e fermento lactico).
Informacao Nutricional: Nao contém Gluten.

Conservacao: Manter resfriado (nao superior a 20°C).

Apresentacao: Pecas inteiras de % até 6 Kgs



Leve o Sabor de Minas para Sua Casa ou para o Seu Negocio

Faca seu pedido, € so clicar aqui e pronto; vocé esta no
Whasapp do produtor.

Informacoes de Contato: alissonfato@gmail.com

Re SAC (Telefones): (33) 99993.6492 / (33) 99921.5783
(33) 99908.7460
< E-mail: alissonfato@gmail.com

? Endereco: Fazenda Brejao, Zona Rural - Teo6filo Otoni - MG.


https://wa.me/5533999215783?text=Ol%C3%A1!%20Vi%20o%20cat%C3%A1logo%20do%20Queijo%20Tropical%20Arte%20Mineira%20e%20gostaria%20de%20fazer%20um%20pedido.
mailto:alissonfato@gmail.com
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https://wa.me/5533999215783?text=Ol%C3%A1!%20Vi%20o%20cat%C3%A1logo%20do%20Queijo%20Tropical%20Arte%20Mineira%20e%20gostaria%20de%20fazer%20um%20pedido.
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